
 

SPEISEPLAN 
 

MONTAG (20.04.2026) 
Zwiebelsuppe (1,4,5) 

Schweinerückensteak mit Herzoginkartoffeln, 

Pfefferrahmsauce und Brokkoli (g,f,7,q,5) 

Vegan: Steak (m,d.1,d.4)  

 Panna Cotta mit Fruchtsauce (1,g,f,7,q,2,3)  

Abends: Fleischvariationen mit Bratkartoffeln (g,f,7,5,q,) 

 

 

DIENSTAG (21.04.2026) 
Frühlingssuppe (1,4,l) 

Ungarisches Rindergeschnetzeltes  

mit Spätzle (1,4,d.1,a,q,5) 

Vegan: Ungarisches Sojageschnetzeltes (m,5,1,4,q) 

Rote Grütze mit Vanillesauce (1,4,g,f,7,q) 

Abends: Krakauer mit Kartoffelgratin (5,6,d.1,8,a,g,f,7,) 

 

 

MITTWOCH (22.04.2026) 
Waldpilzsuppe (1,4,g,f,7) 

Spanferkel-Krustenbraten mit Sauerkraut, Kartoffelpüree 

und Bratensauce (2,3,a,g,f,7,q,5) 

Vegan: Jackfruit-Frikadelle (d.1,d.4,m)  

Sahnepudding mit Schokostreusel (p.1-3,g,f,7,5,6) 

Abends: Putenbrustgeschnetzeltes mit Reis (l,q) 
 

 

DONNERSTAG (23.04.2026) 

Hühnersuppe mit Einlage (d.1,1,4,l) 

Bauerntopf mit Schmand (1,4,g,f,7) 

Vegan: Bauerntopf mit Haferschmand (m,1,4) 

Bananenquark (g,f,7) 

Abends: Pizza (d.1,g,f,7,2,3,1,4) 

 

 

FREITAG (24.04.2026) 
Minestrone (4,1,l) 

Schaschlik mit Paprikasauce und Pommes (8,5,1,4,q) 

Vegan: Gemüsespieß (5) 

Riegelware (g,p.1-3,7,f,2,3) 

 

Vegane und vegetarische Gerichte gibt es 

nur nach Anmeldung 
Kalte Beilagen am Abend: Brot, Brötchen Wurst, Käse 

 Änderungen vorbehalten 


